
GENUSS MIT ALLEN SINNEN
Kulinarische Highlights 2023



An Sonntagen 
Jeden 1. Sonntag im Monat – 
außer an Feiertagen und den Adventssonntagen 
Der ideale Start in den Tag: Ausschlafen, gemütlich 
aufstehen und dann ausgiebig mit der Familie oder 
Freunden brunchen. Unser Team verwöhnt Sie mit 
allerlei französischen Köstlichkeiten – inklusive 
Aperitif, Heißgetränke, Wasser und Säfte vom Buffet. 

pro Person 45 €

An Festtagen 
Ostern: 9. April
Pfingsten: 28. Mai
Adventssonntage: 3., 10., 17. Dezember
Weihnachten:	 25., 26. Dezember 
Genießen Sie die Feiertage mit Freunden 
und Familie – inklusive Aperitif, Heiß-
getränke, Wasser und Säfte vom Buffet. 

pro Person 55 €

Die Brasserie Moulins holt ein Stück Frankreich nach Bad Vilbel: 
Klassisches Ambiente und legere Atmosphäre bilden den perfekten Rahmen 
für eine feine, aber unkomplizierte, französische Küche. Dazu etwas Kunst 
und ein Schuss Kultur wie in Paris – so entsteht französische Lebensart 
mitten in Bad Vilbel.
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BRUNCH von 12.00 bis 15.00 Uhr
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Opening – Terrasse
19. Mai  
Der Sommer kann kommen! Genießen 
Sie die ersten Sonnenstrahlen bei 
Live-Musik und Grillbuffet mitten im 
neuen Kurgarten. Grillbuffet inklusive 
Brasserie Moulins-Aperitif

pro Person 45 €

Zeit für BBQ  
2. Juni, 30. Juni, 28. Juli, 25. August   
Der Duft von frisch Gegrilltem liegt in der Luft. 
Ein Abend für Genießer mit verschiedenen 
Grillspezialitäten vom regionalen Metzger und 
fangfrischen Fisch. Dazu eine Auswahl an leichten 
Salaten mit sommerlichen Dressings und einen 
kühlen Aperitif. Grillbuffet inklusive Brasserie 
Moulins-Aperitif 

pro Person 35 €
Auch bei schlechtem Wetter wird gegrillt, dann am 
Grill in unserer Front Cooking-Küche in der Brasserie.

Best off BBQ  
Unsere besonderen Grillabende 
inklusive Brasserie Moulins-Aperitif 

16. Juni: 	 Zeit für Steak
14. Juli: 	 Monaco is calling – 
	 seafood vom Grill
11. August: 	Spanferkel satt

pro Person 45 €
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18. Februar: 	 Liebe liegt in der Luft – Un dîner pour deux
12. August: 	 Trüffel und Pilze – Délicieux duo
28. Oktober: 	 Hexenfest – Fête des sorcières

pro Person 59 €

Carte blanche – unsere besonderen Menüabende
4-Gänge-Überraschungsmenü für Brasserie Entdecker:innen. Spannend und lecker. Unsere Leidenschaft 
trifft Ihren Geschmacksnerv. Erleben Sie das Küchenkino an der offenen Brasserie-Küche hautnah und
lassen Sie sich vom Repertoire des Küchenteams überraschen. Entdecken Sie unsere kulinarische Vielfalt 
zwischen unkompliziert und ambitioniert sowie französisch und regional.
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Ente – unkompliziert lecker 
Vom 11. November bis 24. Dezember   
Eine ganze Ente vom „Geflügelhof Nobis“ 
im Oldenburger Land mit Kartoffelklößen, 
glasierten Maronen, Rotkohl und 
Brasserie Moulins-Orangensauce – inklusive 
einer Flasche Rotwein

	 Ganze Ente für bis zu 3 Personen 119 €
Auch „to go“ erhältlich. Ofenfertig zubereitet 
und verpackt mit Kochanleitung für zu Hause – 
kinderleicht umzusetzen. 
Bitte bestellen Sie von Montag bis Freitag, 
mindestens 72 Stunden im Voraus. Die Abholung 
ist täglich von 10.00 bis 19.00 Uhr möglich. 

Stilvoller Jahresausklang   
31. Dezember   
Genießen Sie in der festlich dekorierten 
Brasserie das 4-Gänge-Silvestermenü 
mit Ihren Lieben und starten Sie elegant 
in das neue Jahr 2024 – inklusive 
einem Champagner-Aperitif
	

pro Person 69 €

Inklusive korrespondierende Weine 
(je Gang 0,2 l)
	

pro Person 99 €
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Echte Genussmomente
Wenn draußen die Blätter fallen, ist es Zeit für köstliche Spezialitäten der Brasserie: 
In 6 Gängen servieren wir Ihnen ein Mix aus französischer Küche und echten hessischen Klassikern. 

Beouf au Vin Rouge
8. September   
Von Chateaubriand bis Onglet, ausgewählte 
Fleischspezialitäten begleitet von einer
„Tour de France“ durch den Weinkeller. 
6 kleine Gänge und korrespondierende 
Rotweine (0,1l) pro Gang

	
pro Person 59 €

		

Hessen „POMPÖS“
6. Oktober   
Grüne Soße, Apfelwein und regionale 
Köstlichkeiten – französisch interpretiert! 
Inklusive einem Dr. Höhls „POMP“ Aperitif. 
6 kleine Gänge und korrespondierende 
Rheingauer Weine (0,1l) pro Gang

pro Person 59 €
		



Brasserie Moulins 
im Dorint · Parkhotel · Frankfurt/Bad Vilbel

Niddastraße 1 · 61118 Bad Vilbel
Tel.: +49 6101 6556-0 · info.bad-vilbel@dorint.com

dorint.com/bad-vilbel
Dorint GmbH · Aachener Straße 1051 · 50858 Köln 02

/2
02

3


